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Plato Fuerte: Hornado 
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Postre: Granizado de canelazo, quimbolitos, dos versiones de ponche (gelatina de 

ponche y ponche espumoso). 
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Regalo: Colaciones. 

 

 

 

Resumen de costos por plato 
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Kardex de producción 

 

 

Informe de ventas detallado por plato y por menú 

En este caso solo se vendieron menús completos no platos separados.  

 

 

 

 

Considerando que el día Miércoles 5 solo se abrió mediodía y que el día Jueves 

6 cerró el restaurante el número de ventas no está mal. 

 

Resultados financieros del proyecto 

Costo Teórico. 
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Analizando las tablas expuestas, tenemos 193.19$ como Costo Total por menús 

vendidos, 1097.25$ como Ingreso Total por las ventas y 904.06$ de Utilidad Bruta 

antes de impuestos. 

 

Costo de Producción del Proyecto, Costo Real 

 

 

 

 



"+!

!

 

 


