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RESUMEN

El Ecuador es un pais con un enorme potencial en produccion e innovacion en un sin
namero de &reas, mas aun en los sectores que van de la mano de su biodiversidad y su
potencial natural, haciendo que nuestra materia prima pueda cumplir con rangos
internacionalmente competitivos y de calidad tomando el café como uno de estos
pequefios y grandes productos que se deben convertir en principales ingresos de consumo,
trabajo y exportacion del pais.

Es por eso que me parece necesario generar una metodologia de disefio interior que
represente la cultura ecuatoriana del café y funcione como plataforma para desarrollar,

investigar, aprender y promover la industria y los saberes cafeteros del pais.

Palabras clave: café, calidad, cultura, investigacion, industria.



ABSTRACT

Ecuador is a country with enormous potential in production and innovation in a number
of areas, even more so in sectors that go hand in hand with its biodiversity and natural
potential, making our raw material can meet internationally competitive and quality
ranges by taking coffee as one of these small and large products that should become the
main income of consumption, work and export of the country.

That is why | think it is necessary to generate an interior design methodology that
represents the Ecuadorian coffee culture and functions as a platform to develop, research,

learn and promote the country's coffee industry and knowledge.

Keywords: coffee, quality, culture, research, industry.

Translated with www.DeepL.com/Translator
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INTRODUCCION

Café Guayasamin es un emprendimiento familiar creado con el proposito de dar a
conocer el café de especialidad que se produce en el Ecuador, rindiendo de esta manera
un homenaje y reconocimiento a la labor que realizan las familias cafeteras de diferentes
zonas del pais, mismo que, durante su consolidacién, ha visto la necesidad de promover
el café de origen en un sentido mas amplio, motivados por la pasion en el proceso de su
produccidn en todas su fases, con la finalidad de que las personas amantes y no amantes
del café, desarrollen un gusto por un sabor y aroma unico en el mundo.

En este sentido, el Museo del Café se plantea como un espacio de aprendizaje y
descubrimiento en base a una tematica ain muy reciente en el Ecuador con miras a que

la Cultura de Café crezca en nuestro pais.

PROBLEMATICA

e EIl complejo de la Mitad del Mundo ubicado al nor-occidente de Quito consta con
un equipamiento turistico abastecido, sin embargo, en los Gltimos 4 afios el lugar
decidio brindar a sus visitantes otro tipo de areas de promocion cultural que
abarcan temas como el museo de la cerveza, del cacao, de las virgenes entre otras
las cuales tienen una cualidad alegérica poco educativa del tema. Por ende, estos
espacios no cumplen con la normativa nacional e internacional que requiere un

Museo.

o El complejo de la mitad del mundo tiene muchos equipamientos comerciales
que no tienen un fin educativo, en su mayoria son repetitivos, monotonos y

comerciales, haciendo que la cultura pierda su real potencial y contenido.



JUSTIFICACION

Si bien las cafeterias en quito han generado buenas propuestas de disefio interior para
lograr vender su marca o producto, son muy pocas las que se dedican y reflexionan, por
medio de la propuesta espacial, estética y funcional lo importante que es para el pais el
crecimiento del sector cafetero y como este demanda plataformas en donde puedan
exhibir lo que se producen, méas aun el poder generar una tipologia de cafeteria y museo

que ensefie cdmo funciona este sector desde la plantacion hasta servirte una taza de café.

PROPUESTA DEL PROYECTO

La propuesta de este proyecto de titulacion es desarrollar por medio del disefio interior
un museo interactivo, dinamico y versatil donde se dé a conocer todas las etapas de
produccion del café de especialidad. Utilizando su ubicacion privilegiada al estar dentro
del complejo turistico, mitad del mundo. El cual llama a un sin nimero de visitantes,
locales e internacionales de todo tipo de edad, religion, condicién social entre otras.
Haciendo que este proyecto tenga una proyeccion de ser un referente espacial y funcional

para el mundo de la exportacién del café y la cultura que este producto envuelve.

RAZON DEL PROYECTO

Dar a conocer al turista nacional y extranjero, por medio de una propuesta interiorista
estética y funcional, la calidad del café gourmet ecuatoriano, utilizando el equipamiento
de museo interactivo como herramienta para generar conocimiento sobre este sector
productivo el cual servira de plataforma de exhibicion y posicionamiento para pequefios

y grandes caficultores nacionales.
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UBICACION DEL PROYECTO

El complejo Ciudad Mitad del Mundo se ubica en la Provincia de Pichincha, en la
parroquia San Antonio de Pichincha, ubicada a 20 minutos al norte del Distrito
Metropolitano de Quito, sitio imperdible dentro de la agenda de las personas que visitan

nuestra ciudad.

£

7

e Rutas de acceso: Se puede tomar el Metrobus en cualquier parada de este
trayecto hasta llegar a la estacion final de la Ofelia, tomar el alimentador a San
Antonio, Mitad del Mundo. Si estas en el Tejar o en Miraflores puedes tomar
el bus que dice Mitad del Mundo, este te deja en la parada exterior de la Plaza

Equinoccial que esta ubicada al frente de la Ciudad Mitad del Mundo.

VIAS DE ACCESO
El Museo Interactivo del Café, de ser desarrollado, cuenta con varias vias principales de

acceso entre las que se encuentran:
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e Avenida Cordova Galarza, via que conecta a San Antonio de Pichincha con el
norte de la ciudad, tomando como referente al Centro Comercial EI Condado. Esta
via es una avenida considerada de alto transito, por la cual toma 20 minutos llegar

hacia nuestro punto de locacion.
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La ejecucidn de esta propuesta consta del siguiente proceso para cada area:

e Museo

e Realizacion de una investigacion cualitativa para cada area establecida.
e Elaboracién de insumos y contenido para cada una de ellas.

e Elaboracion de planos para la construccion.

e Disefo de interior.
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MARCO TEORICO:
Para poder generar una propuesta que brinde el espacio de museo es necesario saber que

parametros fisicos y sociales deben tener estos espacios.

MUSEOGRAFIA:

Museoldgicamente G. Ellis Burcaw (1975) distingue entre exhibicion (display) y
exposicion (exhibit). “Una exposicién es una exhibicion més interpretacion; o, una
exhibiciéon es mostrar [showing], una exposicion de mostrar y relatar [telling]”. La
exposicién es, ademas, una puesta en escena de los objetos interpretados con los que se
quiere contar y comunicar un relato. Desde un planteamiento de la nueva museologia,
como es el de Marc Maure (1996), “la exposicion es un método; constituye uno de los
mas importantes Utiles de didlogo y concienciacion de que dispone el musedlogo con la

comunidad”. Abela (2010)

1. Categorizacion Espacial.
La caracterizacion basica de los espacios en los museos se apoyaba en una diferenciacion
de usuarios, distinguiéndose entre zonas publicas, internas y semipublicas, pero en la
actualidad, los tedricos de la arquitectura de museos consideran que se deben incorporar
desde el principio criterios relacionados con la conservacion de los bienes culturales,
obteniéndose una clasificacién en cuatro zonas o categorias.
-Zona publica sin bienes culturales, Zona publica con vienes, Zona interna con bienes
culturales, Zona interna sin bienes culturales.

2. Medidas de Seguridad.

El museo se articula por zonas de proteccidn: exterior, interior y puntual, con niveles de

seguridad segun areas. En las exposiciones la seguridad ha de disefiarse individualmente.
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El disefio condiciona la seguridad de muchas maneras, por ejemplo, segun la organizacion
y disposicion del espacio, el disefio de los elementos de exposicion, el color y la
iluminacion.

3. Galeria:

Son salas dedicadas a la exhibicién de obras, especialmente del arte visual, y
principalmente pintura y escultura. Ademas de exhibir y promocionar las obras de los
artistas, a traves de ellas, los coleccionistas privados y los propios museos.

La clasificacion debe atender también a la relacion que se establece entre la exposicion y
el publico. El punto de vista de quien concibe la exposicion (artistas, comisarios,
disefiadores, mediadores) esta ya expresado en el montaje, en la documentacion que la
acompafia, en la intencion con que todo esto ha sido concebido, pero también en la forma

en que se quiere hacer participar, hacer interactuar al publico con la exposicion.

Accesos y Circulaciones.

En un espacio de museo es muy importante que los accesos se disefien de manera
adecuada en tamafio, nimero y situacion para usuarios, personal y bienes culturales.
Igualmente, resulta recomendable estudiar, dentro de las facilidades que aporte el edificio,
la posibilidad de diferenciacion de la circulacién de bienes culturales y personas (usuarios
externos, suministradores, personal del museo y personal de mantenimiento).

Ademas, el “circuito” del museo es el elemento distributivo y compositivo que enlaza
entre si las diferentes areas, espacios y uno de los aspectos que mas condicionan el tipo
de edificio que va a resultar en funcion de su disefio como elemento cerrado, abierto,
continuo, etc.; su trazado concreto dependera de numerosos factores, entre ellos la
seguridad y el control de accesos, el discurso museoldgico y la cualidad de los espacios

que enlace.
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4. Control de lluminacion.

Un buen disefio requiere la apreciacion de la forma, color, contenido y dimensiones
tanto de los objetos expuestos como del espacio que los expone. Siete principios
bésicos:

1. el angulo de reflexion es igual al angulo de incidencia

2. el angulo al que la luz incide ayuda a la apreciacion del objeto, o a esconderlo

3. todo objeto iluminado se convierte en una fuente de luz y su imagen es reflejada
proporcionalmente a la iluminacion relativa del objeto y a la superficie reflectante

4. cuanto mas oscuro es el tono de la superficie reflectante, mas luz se necesita

5. la intensidad de la luz disminuye en proporcion inversa al cuadrado de la
distancia desde su fuente.

6. los rayos de luz, si no se bloquean, irradian desde su fuente de forma igualitaria
en todas las direcciones

7. los colores oscuros absorben la luz mientras que los colores claros y superficies

pulidas la reflejan

Tipos de Recorridos:

-Recorrido sugerido: presenta un orden secuencial para la mayor comprension del
guion. Sin embargo, permite que la visita se realice de diferente forma si asi se desea.

-Recorrido libre: se utiliza para guiones no secuenciales. Permite realizar la visita de
acuerdo con el gusto o inquietudes del visitante.

-Recorrido obligatorio: se debe de seguir el orden planteado a través del montaje.

-Distanciamiento del muro: Se debe de dejar una distancia minima de 70 cm entre el
espectador y el muro por razones de conservacion y para impedir que el puablico haga

sombra sobre las obras.
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PROGRAMACION Y AREAS:

Uno de los frentes de accion méas importantes de esta tesis es proponer como parte de la
exposicion permanente del museo un area que replique todo el sistema de produccién del
café. Para poder no solo generar las condiciones climaticas necesarias sino también una
experiencia mas vivida y real al visitante.

Area productiva

En esta area el disefio resolvera un espacio con las condiciones Optimas para exponer una
produccién clara del café desde la siembra a la cosecha y seleccién.

e Post cosecha: que es el beneficio.

Beneficio del café es el proceso que consiste en retirar de las “cerezas maduras las capas
exteriores y dejar solo el café pergamino seco”. Se realizan por via humeda o por via seca.
La via hiumeda de secado es un proceso de mayor tecnologia en la cual se utiliza una
maquina llamada, esta maquinaria puede variar su tamarfio segun el requerimiento de la

finca o lugar de produccion.

e Seleccidn, analisis y trilla

“El objeto de esta operacion es el retiro de la envoltura que recubre el grano denominada
pergamino y es llevada a cabo en una maquina trilladora la cual generalmente consta de
un tornillo alimentador que obliga a los granos a pasar a través de un espacio reducido,
sometiendo el grano a friccion, desprendiendo la pelicula recubridora que asemeja un
plastico.”

Después de este proceso el grano ya se esta listo para su comercializacion y consumo.
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Area sensorial:

Existen protocolos de café que se los maneja a nivel internacional para paises
consumidores; sin embargo, pocos protocolos responden a las necesidades puntales que
demanda la gran variedad de café que existe hoy en dia, estos son: Illuminacion,
Temperatura ambiente, Extraccion de aire, Colores de las paredes, Contaminacion,
Informacion Visual e Instalaciones hidraulicas.

Anélisis de muestras en café en verde.

El café oro o verde como se le conoce generalmente en nuestro ambito es seleccionado
con el objetivo de producir un café de alta calidad y conseguir el precio mas alto en el
mercado nacional e internacional. No existe un sistema personalizado para clasificar el
café verde, pero generalmente se selecciona por: variedad, altitud, lote, tipo de proceso:
natural, lavado o Honey, tamafio del grano (mallas seleccionadoras), densidad del grano,

humedad del grano y numero de defectos.

Catacion.

Una vez seleccionados los granos verdes idoneos se tuesta el café en el laboratorio en
pequefias cantidades para analizar diferentes curvas de tueste y poder catarlos y descubrir
sus sabores, tipos de acidez que hay en cada uno de ellos. La cata del café es un proceso
estandar en la mayoria de sitios siguiendo las normativas SCA este es llamado “catacion
o coffee cupping” en el cual se evalua la fragancia, aroma, sabor, residual, acidez, cuerpo,
balance.

Estos es el equipamiento éptimo para un laboratorio de catacion: Trilladora para muestras,
Tostadora, Molino para muestras, Balanzas, Medidor de humedad, Zarandas,

Colorimetro, Tazas, Cucharas de catacion, Recipientes de limpieza, Escupideros, Estufa,
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Teteras, Agua potable, Bandejas, Mesas, Termdmetro, Estanterias, Computadora y

Archivador.

e Resultados del andlisis inicial de la cadena productiva.

Todos los resultados de estos analisis de seleccion de café en verde y catacion se
guardaran en los archivos para analizar y comparar con futuros cafés de las
mismas cualidades de los diferentes clientes.

e Area Torrefactora
La tostion del café es un proceso de calentamiento, coccion y secado de los granos
verdes con la terminacion de explotar las propiedades de este, en este punto se
realza los aromas, sabores y acidez deseada desde la Ultima muestra tostada en el
laboratorio.

e Tostadora: Perfilar varios tipos de tueste de acuerdo al mercado y a la necesidad
del cliente.

e Desgasificacion: proceso de expulsion de Co2 del café para que tenga su sabor
Optimo. El café cuando esta recientemente tostado comienza a expulsar el Co2 y
es muy importante seguir los tiempos de desgasificacién para no dafar el
producto y conseguir su mejor sabor cuando este pueda salir ya a la venta

e Bodegas.

Ya que el café en desgasificacion tarda varias semanas se tendra que almacenar
en las bodegas adecuadas especialmente ya que deben estar aisladas de cualquier
aromo u olor del exterior que pueda dafar el café. La primera forma es guardar en
tachos grandes el café recién tostado y dejar que reposen y que este haga su
proceso de desgasificacion ahi hasta cumplir las semanas requeridas. La segunda

forma y mas correcta es embodegar el café y guardandolas en las bolsas con la



18

valvula y asi estas puedan liberar solas su Co2 e ir reduciendo la cantidad de
oxigeno en su interior del empaque. De esta manera se puede asegurar una larga

conservacion del café.

Cafeteria

Consta de un lugar donde se podra degustar los cafés de especialidad de varias regiones
del pais, realizados en vivo a manera de una presentacion a los clientes. Por esta razon es
necesario generar puntos focales los cuales si buen brindar un servicio de cafeteria al

cliente, de igual forma le estan educando e introduciendo en el mundo del café.

Area administrativa

En este espacio se resolvera de una manera integrar todo lo que tiene que ver con la
contabilidad y administracion del museo. Ya que estos espacios no solo deben llevar una
contabilidad clara, sino también necesitan planificar y gestionar todas las actividades que
en él se darén. Es decir se resolvera en una oficina el area de: Contabilidad, Finanzas,
Sala de reuniones, Gestién y planificacion, Gerencia, Bafios, Almacenaje alto y bajo y

Bodega.

Escuela de Barismo.

Consta de una zona donde se dictaran diferentes cursos de toda la cadena productiva del
café como andlisis productivo, catacion, tueste, preparacion de bebidas a base de café
(barismo) y arte latte; pero al mismo tiempo es necesario recalcar que todo el museo del
café es académico perce, porque la metodologia de interiorismo a usar en cada espacio
establece que cada area tendré dentro de sus instalaciones una parte académica.

Sin embargo, existe un espacio especializado a la ensefianza sobre la preparacion de
bebidas y el arte latte. Entendiendo el arte latte como a la técnica utilizada por los baristas

para dibujar en el café con leche emulsionada.
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Planteamiento de jardines

La propuesta de disefio del museo del café no solo resolverd el interior del complejo. Para
dar una mejor lectura a todos sus visitantes se propone intervenir por medio del disefio
del paisaje los jardines exteriores, su circulacion universal y jardines verticales.

Se generara un estudio de plantas que nos ayuden a lograr la propuesta estética deseada;
es decir que vaya acorde al mundo del café. Con esto también podemos brindar al visitante
una atmosfera cafetera ludica en todo lo que tiene que ver como jardines y espacios de

dispersion.

Desarrollo de Propuesta.
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d barra, tamada ce |
parcetanato slambire solddn ]
antideslizante y vidrio de 1
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Mesa  circular _de
e i ESPRESSD
recubierta de resina

Silla rojo vintage de
madera de palo.

Limpara estilo jaula.

escandinavo Decoracién poster deco. llustrador Benjamin Gray
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Mosaco Cuencano
cerimica

texuurizado

Jaboncillo blanco

ocs

estructura colgants de suminio negra con 20
Smparzs de suminia cobre de Carl Thare

Porta macesa de mdf de |2mm empotrada 3l
Pared, macetas de cerimica blanca y planta
-




Museo Maquinas de Café:

Museo de objetos y maquinas de café, este
espacio de la cafeteria principal propone
brindar una muestra de los objetos que han
sido representativos a lo largo de la historia
de este oficio; maquinas de vapor, de cobre,
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y
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El recubrimiento del
techo es -
interpretacion y
geometrizacion de k
espuma de café en &

técnica de  origami.
moldura de carton,
rasina y yeso.

a presion, rudimentarias, entre otras.
cumplird con las normas de museografia y
tendri espacios temporales para variar b
muestra.

Pintura permalatex
semisatinada. Negro -
Blanco

Areas Verdes:

VI

Médulo gestor, que
representa el lleno de k&
composicion del jardin, donde
estari la vegetacion; definird b
circulacion

et &

En algunas caras
del modulo se
implementard

una silleta y una

Pérgola de aluminio
amaderado.

Mobiliario
semicircular, madera
plastica wpc
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Muro de piedra
bola y mortero

Mesa mitad del
manchas de café, mundo,
Aluminio Hierro  forjado,
Banca enLde envejecido con tol pevcamaderado.
aluminio texturizado
Amaderado
Mesa Cofea:
Este mobiliario se ha disefiado
partiendo del estudio
morfologico de la hoja de la
planta de café. llegando a 5
conseguir un médulo; del cual 4
se han sacado 2 propuestas,
tanto en forma como color, !
las mismas que se unificaran Viatand it =)

para formar la mesa por
medio del plano seriado.

Modulo

40 cm
T

si,
& O
?‘y alternar

24 cm

Sl

m——r S ——
Técnica: plano seriado — mdf melanina amarilla y azul — vidrio 4 lineas /, \
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Tienda Organica:

b”

(creman, joboe, masco-

r ) &y
Perchan y et i N BN DR IR R - - - - -
¢in de producton
a1 elaborados con todos
_cm-- )' ’ ' \ los componentes de
Perchan y exbibicién de l ‘ \ planta del café, espacio
productes J , "’ para promocionar a
....... ' " , I f pequefios artesanos.

A este lugar se ha
designado un espacio
Ml de masajes faciales, con
el fin de des estresar al
visitante brindando
otro tipo de
experiencia.

et

\
I" ".I

AR AN - oo

Jabonillo Duratex interiores i
o

Blanco

Lampara industrial amarilla

Auditorio:

El auditorio posee 3
dindmicas . hall de
ingraso, cafeteria
gourmat.

2 Auditorio
conferencias

3. Competencia

barismo
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El Auditorio esta concebido
como un punto de practica,
ensefianza y competencias.
En donde se implementard
una cafeteria de lujo como
hall de ingreso, una tarima
para conferencias Y
competencias, mesas de
barismo para competencias
de aero press y servicios

'Y

A 1

bAL a4l
’

Cafeteria gourmet - hall Barra cafeteria.
Concepto estético
basado en el arte de
preparar café. - :
Acabado oxido Permalatex mate espejo Cuarzorojo  Mdf melaminico Fibrapac tipo

pintura negro meson Negro tapa frontal  teka

camerino

Tarima.

Aforo 60 P
Cabina de mando

Pintura permalatex semi satinada Vinilo decorztvo

o o
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Mesa jurado — hierro
Tablero de Pino

Potrona TUKASA
Blanca gris

H

Silla terrawooz  Mesa tulipin
amarilla negro

Mesa competencia,
Acero inoxidable, patas
De madera de cedro.

Escuela de Barismo

Espadio de servido Measas de barismo
y cata. con maquina de
café e instalodiones
necesarias.
Espacio de procti-

ca para cafe arte,

Espado docente
barra con fregador

Aulas miltiples donde

,.l el alumno  podrd
i

experimentar Y
aprender todo lo que el
1= 7 mundo del barismo le
pueda brindar. colores y

1] puros que resalten las
texturas del café.

: g | materiales sobrios
| e . y

Conclusiones.

Esta propuesta de disefio ha sido creada para como un aporte a la cultura cafetera debido
a la inexistencia de un sitio de aprendizaje de este tema tan amplio y apasionante para
muchas personas consumidoras de café. Todos sus espacios proponen una interaccion de

parte del publico con las diferentes etapas de la cadena de produccion del cafg,



31

permitiéndole comprender de forma répida y sencilla lo que involucra servirse una taza
de esta bebida.

La propuesta de crear un museo del café en la Mitad del Mundo, parte de que al ser este
un lugar turistico imperdible para ecuatorianos y extranjeros, es el lugar propicio para dar
a conocer de manera interactiva todo lo relacionado a este producto. Para el desarrollo de
este proyecto se hizo una extensa investigacion de colores, ambientes y disefios
innovadores que puedan fusionarse con la tematica en cuestion. Este plan de titulacion
propone al disefio interior como una marca y una metodologia facil para replicar en
cualquier lugar y espacio con el detalle cuidados de requerimientos que al ser cumplidos

permiten la promocion de uno de los productos de mayor demanda en el mundo.



